
BAŞLANGIÇLAR

BİBER DOLMASI

SİGARA BÖREĞİ

Bruschetta

PATLICAN SALATASI

PAÇANGA BÖREĞİ

Fırında p�şm�ş kıyma, p�lav, baharat ve domates �le
b�ber dolması.

L�monlu zeyt�nyağında taze otlarla mar�ne ed�lm�ş
eng�nar kalpler�.

L�mon, zeyt�nyağı ve Parmesan �le özenle mar�ne
ed�lm�ş yumuşak dana et� d�l�mler�. Gurmeler �ç�n
haf�f b�r �kram!

Beyaz peyn�r, maydanoz ve baharat dolgulu �nce
hamur ruloları.

Taze domates, sarımsak ve otlarla raf�ne ed�lm�ş
kavrulmuş ekmek d�l�mler�. İtalya'nın lezzet�n�
keşfed�n!

Sarımsak, yoğurt ve baharatlarla kızartılmış
patlıcan.

MERCİMEK ÇORBASI
Kırmızı merc�mek, soğan, havuç ve baharatlardan
yapılan besley�c� b�r çorba. L�mon suyuyla serv�s
ed�l�r.

ZEYTİNYAĞLI ENGİNAR

TURKISH DANA CARPACCİO

Pastırma ve peyn�rle doldurulmuş lezzetl� hamur
rulosu. Tadını çıkarab�leceğ�n�z b�r lezzet deney�m�!



MÜCVER

ISPANAK BÖREĞİ

AVCI BÖREĞİ

KUMPİR

Baharatlarla rendelenm�ş kabak, kızartılarak haf�f
ve lezzetl� b�r Türk atıştırmalık olarak serv�s ed�l�r.

Ispanaklı ve peyn�rl� hamur veya puf böreğ�, lezzetl�
b�r Türk böreğ�.

Yumurta ve peyn�rl� �nce hamur, lezzetl� b�r Türk
böreğ�.

Çeş�tl� malzemelerle doldurulmuş büyük fırında
patates, doyurucu b�r Türk atıştırmalık.

Yumuşak et�n zeng�n baharatlarla kızartıldığı eşs�z
b�r Türk yemeğ�d�r.

SAÇ KAVURMA

Baharat karışımlı kıyma harcını şek�llend�r�l�p
yağda kızartmasıyla p�şen geleneksel Türk
yemeğ�d�r

İÇLİ KÖFTE

Yumuşak et�n zeng�n baharatlarla p�ş�r�ld�ğ� ve
haf�f mayhoş tadı olan eşs�z b�r Türk yemeğ�d�r.

LİMONLU KAVURMA

ARASICAK



IZGARA ANA YEMEK

ADANA KEBAP

KANAT IZGARA

KUZU ŞİŞ

URFA KEBAP

BAHARATLI TAVUK

BALIK IZGARA

IZGARA SOMON

Izgara sebzelerle serv�s ed�len kıymalı baharatlı
Türk kebabı çeş�d�.

Izgara baharatlı tavuk kanadı, lezzetl� b�r Türk
yemeğ�d�r.

Mar�ne ed�lm�ş ve ş�şte ızgarada p�ş�r�lm�ş yumuşak
kuzu et�, lezzetl� b�r Türk spes�yal�tes�d�r.

Baharatlı köfte, ızgarada p�ş�r�l�p serv�s ed�l�r,
lezzetl� b�r Türk yemeğ�d�r.

Barbekü sosuyla mar�ne ed�l�p ızgarada p�ş�r�len
tavuk parçalarıyla serv�s ed�l�r.

Izgarada p�ş�r�lm�ş taze balık, kolay ve lez�z b�r
şek�lde hazırlanan, lez�z b�r Türk balık
spes�yal�tes�d�r.

Taze somon ızgarada p�ş�r�l�r ve l�mon sosuyla serv�s
ed�l�r.

Gözleme arasında serv�s ed�len baharatlı kıymalı
lezzetl� b�r Türk kebap çeş�d�

Izgara köfte (KÖFTE)



DÖNER ÇEŞİTLERİ

DÜRÜM 

PORSİYON DÖNER

LAHMACUN DÖNER

Kebap et�, sebze ve soslarla taze gözleme.

Döner etler�, sebzeler ve soslar dürüm �çer�s�ne
sarılır.

Döner et� p�lav veya ekmek üzer�nde, yoğurt sos ve
salata �le serv�s ed�l�r.

Döner et�, sebze ve baharatlı sosla �nce b�r gözleme
hal�ne get�r�ld�.

EKMEK ARASI DÖNER

İSKENDER
Kebap et�, yoğurt ve domates soslu lezzetl� b�r Türk
yemeğ�.

ETLİ EKMEK

Lahmacun 

KUŞBAŞILI PİDE

İnce hamurdan, baharatlı kıyma karışımıyla
yapılan lezzetl� b�r Türk yemeğ�.

İnce b�r hamur üzer�nde kıyma ve baharatlar
eşs�z b�r �kramdır.

PİDE ÇEŞİTLERİ

Özenle hazırlanmış kıyma harcını
sıcak fırının �ç�nde p�ş�r�lerek
hazırlanan b�r Türk yemeğ�d�r.

KIYMALI PİDE 

Özenle hazırlanmış kuşbaşı harcını sıcak
fırının �ç�nde p�ş�r�lerek hazırlanan
geleneksel Türk yemeğ�d�r.



YOĞURTLU KARNIBAHAR

HAYDARİ

Şakşuka 

HAVYAR SALATASI

KARNIBAHAR PÜRESİ

ACILI EZME

MÜTEBBEL

Kavrulmuş, yoğurt ve baharatlarla tatlandırılmış
karnabahar, lezzetl� b�r Türk mezes�d�r.

Nane’n�n ve yoğurdun en güzel b�rleş�m� olan b�r
türk mezes�d�r.

Kavrulmuş sebze parçaları domates sosunda
mar�ne ed�lerek lezzetl� b�r Türk mezes� hazırlanır.

Taramosalata, balık emüls�yonu (karaca) ve ekmek
kırıntılarıyla yapılan lezzetl� b�r mezed�r.

Labne,Beyaz peyn�r,Ez�ne peyn�r� ve Fesleğenle
yapılan ege mezes�.

P�şen karnabahar püre hal�ne get�r�lerek haf�f ve
sağlıklı b�r Akden�z mezes� hal�ne gel�r.

Domates,B�ber,Soğan, ve Nar Ekş�s� �le
tatlandırılan mükemmel b�r Meze.

Patlıcan, cev�z ve baharatlarla karıştırılarak lezzetl�
b�r Türk mezes� oluşturulur.

GİRİT LABNE

MEZELER


