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. BASLANGIGLAR

MERCIMEK CORBASI

Kirmizi mercimek, sogan, havuc ve baharatlardan
yapilan besleyici bir corba. Limon suyuyla servis
edilir.

SIGARA BOREGI

Beyaz peynir, maydanoz ve baharat dolgulu ince
hamur rulolar:.

ZEYTINYAGLI ENGINAR

Limonlu zeytinyaginda taze otlarla marine edilmis
enginar kalpleri.

PATLICAN SALATASI
Sarimsak, yogurt ve baharatlarla kizartilmig
patlican.

BIBER DOLMASI
Firinda pismis kiyma, pilav, baharat ve domates ile
biber dolmasi.

Bruschetta

Taze domates, sarimsak ve otlarla rafine edilmis
kavrulmus ekmek dilimleri. italya'nin lezzetini
kesfedin!

TURKISH DANA CARPACCIO

Limon, zeytinyagi ve Parmesan ile 6zenle marine
edilmis yumusak dana eti dilimleri. Gurmeler icin
hafif bir ikram!

PACANGA BOREGI

Pastirma ve peynirle doldurulmus lezzetli hamur
rulosu. Tadini ¢cikarabileceginiz bir lezzet deneyimi!
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ANAERZ

« ARASICAK

MUCVER

Baharatlarla rendelenmis kabak, kizartilarak hafif
ve lezzetli bir Turk atistirmalik olarak servis edilir.

KUMPIR

Cesitli malzemelerle doldurulmus buyuk firinda
patates, doyurucu bir Turk atistirmalik.

ISPANAK BOREGI

Ispanakli ve peynirli hamur veya puf boregi, lezzetli
bir Tlrk boregi.

ICLI KOFTE

Baharat karisimli kiyma harcini sekillendirilip
yagda kizartmasiyla pisen geleneksel Turk
yemegidir

AVCI BOREGI

Yumurta ve peynirli ince hamur, lezzetli bir Turk
boregi.

SAC KAVURMA

Yumusak etin zengin baharatlarla kizartildigi essiz
bir Tirk yemegidir.

LIMONLU KAVURMA

Yumusak etin zengin baharatlarla pisirildigi ve
hafif mayhos tadi olan essiz bir Turk yemegidir.
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- IZGARA ANA YEMEK
ADANA KEBAP

lzgara sebzelerle servis edilen kiymali baharatli
Turk kebabi cesidi.

URFA KEBAP

Gozleme arasinda servis edilen baharatli kiymali
lezzetli bir Turk kebap cesidi

KUZU SIS
Marine edilmis ve siste 1zgarada pisirilmis yumusak
kuzu eti, lezzetli bir Turk spesiyalitesidir.

BALIK IZGARA

Izgarada pisirilmis taze balik, kolay ve leziz bir
sekilde hazirlanan, leziz bir Turk balik
spesiyalitesidir.

KANAT IZGARA

|lzgara baharatli tavuk kanadi, lezzetli bir Turk
yemegidir.

BAHARATLI TAVUK

Barbeki sosuyla marine edilip 1zgarada pisirilen
tavuk parcalariyla servis edilir.

IZGARA SOMON

Taze somon 1zgarada pisirilir ve limon sosuyla servis
edilir.

Izgara kofte (KOFTE)

Baharatli kofte, 1zgarada pisirilip servis edilir,
lezzetli bir Tirk yemegidir.
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ANCIERZ
« DONER CESITLERI

EKMEK ARASI DONER

Kebap eti, sebze ve soslarla taze gozleme.

PORSIYON DONER

Doéner eti pilav veya ekmek Gizerinde, yogurt sos ve
salata ile servis edilir.

DURUM
Doner etleri, sebzeler ve soslar diriim icerisine
sarilir.

LAHMACUN DONER

Doner eti, sebze ve baharatli sosla ince bir gdzleme
haline getirildi.

ISKENDER

Kebap eti, yogurt ve domates soslu lezzetli bir Turk
yemegi.

« PIDE CESITLERI

Lahmacun
Ince hamurdan, baharatli kiyma karisimiyla

yapilan lezzetli bir Tirk yemegi.

KIYMALI PIDE

Ozenle hazirlanmis kiyma harcini
sicak firinin icinde pisirilerek
hazirlanan bir Turk yemegidir.

KUSBASILI PIDE

Ozenle hazirlanmis kusbasi harcini sicak
firinin icinde pisirilerek hazirlanan
geleneksel Turk yemegidir.

ETLI EKMEK

ince bir hamur tizerinde kiyma ve baharatlar
essiz bir ikramdir.
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o MEZELER

YOGURTLU KARNIBAHAR
Kavrulmus, yogurt ve baharatlarla tatlandirilmis
karnabahar, lezzetli bir Turk mezesidir.

GIRIT LABNE

Labne,Beyaz peynir,Ezine peyniri ve Feslegenle
yapilan ege mezesi.

Saksuka

Kavrulmus sebze parcalari domates sosunda
marine edilerek lezzetli bir Tirk mezesi hazirlanir.

ACILI EZME

Domates,Biber,Sogan, ve Nar Eksisi ile
tatlandirilan mikemmel bir Meze.

HAYDARI

Nane'nin ve yogurdun en guzel birlesimi olan bir
tirk mezesidir.

KARNIBAHAR PURESI

Pisen karnabahar pure haline getirilerek hafif ve
saglikli bir Akdeniz mezesi haline gelir.

HAVYAR SALATASI
Taramosalata, balik emilsiyonu (karaca) ve ekmek
kirintilariyla yapilan lezzetli bir mezedir.

MUTEBBEL

Patlican, ceviz ve baharatlarla karistirilarak lezzetli
bir Tirk mezesi olusturulur.



